
Handboek duur­
zaamheidsver­
slaggeving 2025
Wie aan de slag is of gaat met 
duurzaamheidsverslaggeving, heeft 
een goed richtsnoer van de recente 
regelgeving nodig. Dit handboek maakt 
je daar wegwijs in.

In de voedingsindustrie is innoveren 
niet langer een optie, maar een nood­
zaak. In Mastering Food Innovation 
deelt Mary van Hoek-Hendriks haar 
expertise, inzichten en tools.

Het Handboek duurzaamheids­
verslaggeving 2025 gaat 
uitgebreid in op alle recente 
regelgeving rond een duurzaam­
heidsverslag. Het Handboek richt 
zich op de geldende Europese 
regelgeving zoals opgenomen in 
de CSRD en ESRS, de voorstellen 
voor implementatie in de 
Nederlandse wet- en regelgeving 
plus de hoofdzaken van de 
internationale regelgeving, zoals 
vormgegeven door de ISSB.  

De kracht van dit handboek ligt in de toegankelijkheid en 
leesbaarheid. Alle regels voor duurzaamheidsverslaggeving 
staan er overzichtelijk in opgenomen met veel voorbeelden 
en analyses van de verschillen tussen huidige en 
toekomstige regelgeving.  
 
Het Handboek duurzaamheidsverslaggeving 2025 is 
uitermate interessant voor ondernemingen, accountants, 
adviseurs, studenten en iedereen die zich met 
duurzaamheidsverslaggeving bezighoudt. Alle auteurs van 
het boek zijn verbonden aan Ernst & Young Accountants LLP. 

Of je nu een ondernemer 
bent met grote dromen, 
een innovator binnen een 
multinational of een start-up 
die het verschil wil maken: 
dit boek begeleidt je stap 
voor stap bij het creëren 
van voedselinnovaties met 
echte impact. In haar boek 
spreekt Mary met pioniers in 
de foodwereld, zoals Floating 
Farm, Fairtrade Original en 
Kipster.

In Mastering Food Innovation 
staan naast inspirerende 

praktijkvoorbeelden en lessen van toonaangevende 
innovators ook praktische tools om snel van idee 
naar uitvoering te gaan en strategische inzichten om 
voedselinnovaties duurzaam en schaalbaar te maken.
 
Mary van Hoek-Hendriks heeft jarenlange ervaring in de 
foodsector. Ze werkte voor Purac America, Koninklijke 
Peijnenburg, HAS Green Academy en de Groente en 
Fruitbrigade voor Voedselbanken. Voor haar werk ontving 
ze diverse prijzen, waaronder de juryprijs van Duurzame 
Dinsdag en de Gezonde Innovatie Award.

Mastering Food 
Innovation
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